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LAVORAZIONE CARNE

Tritacarne

Abbinati Tritacarne & Grattugia
Grattugie

Segaossi a nastro

Impastatrici per carne
Insaccatrici manuali
Pressamburger

LAVORAZIONE PASTA
Impastatrici a spirale
Impastatrici planetarie
Kitchenaid

Impastatrice a forcella
Macchine per pasta fresca
Sfogliatrici

Stendipizza

Imperia

PELATURA, TAGLIO
E CONSERVAZIONE

Tagliaverdure

Tagliamozzarella

Cutter

Lavacentrifugaverdure

Pelapatate e Lavacozze

Affettatrici gravita

Affettatrici verticali - verticali volano
Macchine sottovuoto

Mixer

Contenitori isotermici Green Cube

COTTURA

Forni per pizzeria
Forni a convezione
Fornetto

Piastre ad induzione
Forni a microonde
Griglie a pietra lavica
FryTop

Friggitrici
Cuocipasta




PROFESSIONAL MIXERS
MIXEURS

MIXER

LICUADORAS
BJIEHAEPDI

O Macchina per preparare frullati, frappé ecc. Struttura in lega di alluminio
verniciato - motore a due velocita - microinterruttore su coperchio - coltello
removibile a quattro lame in acciaio inox - tappo su coperchio per aggiungere
ingredienti in fase di lavoro - disponibile con bicchiere in lexan o acciaio inox. |
modelli doppi sono dotati di un gruppo coltello ed un gruppo mescolatore.
Optional: Bicchiere inox o lexan per frullati o per frappeé.

% Shake, frappe, etc. machine. Body made of painted aluminium alloy - 2-
speed motor - micro switch on cover - 4-blade stainless steel removable knife
- cap on lid to add ingredients during work - available with lexan or stainless
steel cup. Double models are equipped with a knife unit and mixing unit.
Optional: Stainless steel or lexan cut for shakes or frappe.

O Machine pour préparer les jus a base de fruits, les frappé, etc. Corps en allia-
ge d'aluminium peint - moteur a deux vitesses - micro-contact sur le couvercle
- couteau amovible a quatre lames en acier inox - bouchon sur le couvercle pour
ajouter des ingrédients durant le travail - disponible avec un verre en lexan ou
en acier inox. Les modeles doubles sont munis d’un groupe de couteaux et d'un
groupe mélangeur.

Extras: Verre en inox ou lexan pour les jus ou les frappés.

Q Maschine zur Zubereitung von Mixgetranken, Frappés usw.
Rahmenstruktur in lackierter Aluminiumlegierung - Motor mit zwei
Geschwindigkeiten - Mikroschalter auf dem Deckel - abnehmbares Messer mit
vier Klingen aus Inox-Stahl - Stopfen auf dem Deckel fiir die Beigabe der Zutaten
in der Arbeitsphase - erhdltlich mit Becher aus Lexan oder Inox-Stahl. Die
Modelle sind mit einer Messergruppe und einer Mixer-Gruppe ausgestattet.
Optionals: Becher aus Inox oder Lexan fiir Mixgetranke oder Frappés.

O Mdquina para preparar licuados, frappé, etc. Estructura de aleacién de alu-
minio pintado - motor de dos velocidades - microinterruptor en la tapa - cuchil-
la extraible de cuatro hojas de acero inoxidable - tapdn en la tapa para anadir
ingredientes durante la elaboracién - disponible con vaso de lexan o de acero
inoxidable. Los modelos dobles estan dotados de un grupo cuchillo y un grupo
mezclador.

Opcionales: Viaso de acero inoxidable o lexan para licuados o para frappé.

G Mpubopbl AnA NpuUroToBNEHUA KokTelineid, dpanne u T.n. OKpaLLeHHbIil
Kapkac W3 Nerkoro anloMWHWEBOro CnnaBa, ABYXCKOPOCTHOWM ABUratenb,
MUKPOBbIKIOUaTeNb HA KPbILUKe, UETbIPEXNONACTHOM CbeMHbIA HOX W3
HepXaBetoLLeil cTany, Npobka Ha KpbiluKe AnA 106aBNeHUA UHTPEANEHTOB B
Xxofe paboTbl, MPeANaraeTcA B UCMONHEHUN CO CTaKaHOM U3 NleKcaHa i u3
HepxaBetoLLeil cTany. [IByxcTakaHHble MOAeNy OCHaLLeHbl OFHIM HOXKEBbIM
610KOM 11 OHUM CMECUTENbHBIM.

HononHumenosHaa komnnekmayusa: (TakaH U3 HepxKaBeloLLei CTani uim u3
NleKcaHa AnA NpUroToBNeHNA KoKTelineil unu Gpanne.

FRULLATORI

FRI/150

FRP/150




MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHME
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITA BICCHIERE CUP CAPACITY
CONTENANCE DU VERRE  BECHERFASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD VASOS EMKOCTb CTAKAHA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPBI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKMI

FRULLATORI

FRI/150

600 W
230V/1N/50-60Hz
20000/24000 rpm
151t
210x210x460h (mm)
39Kg

4,7Kg

260x250x520h (mm)

0,034 m’

FRP/150

FRI2/150

PROFESSIONAL MIXERS
MIXEURS

MIXER

LICUADORAS
BJIEHAEPDI

FRI/300 FRI2/150 FRP2/150
600-+600 W
3Lt 1,5+1,5Lt.
350x210x460h (mm)
4,1Kg 8,4Kg
5Kg 9,5Kg
400x250x520h (mm)
0,052m*

FRP2/150




MILK SHAKERS

MILKSHAKER

MILKSHAKER

LICUADORAS FRAPPE

BJIEHAEPBI ANA NPUTOTOBNEHUA OPANME

O Macchina per realizzare frappe, cocktails, sorbetti ecc. Struttura in lega di
alluminio verniciato - disponibile con bicchiere in lexan o acciaio inox - sistema
di accensione automatica solo con bicchiere inserito.

% Frappe, cocktail, sherbet, etc. machine. Body made of painted aluminium
alloy - available with lexan or stainless steel cup - automatic on system only
with cup inserted.

O Machine pour les frappés, les cocktails, les sorbets, etc. Corps en alliage
d’aluminium peint - disponible avec verre en lexan ou acier inox - systéme de
mise en marche automatique uniquement lorsque le verre est introduit dans la
machine.

Q Maschine zur Herstellung von Frappés, Cocktails, Sorbets usw.
Rahmenstruktur in lackierter Aluminiumlegierung - erhaltlich mit Becher aus
Lexan oder Inox-Stahl - System zur automatischen Einschaltung nur bei
eingesetztem Becher.

O Mdquina para realizar frappé, cocktails, sorbetes, etc. Estructura de aleacién
de aluminio pintado - disponible con vaso de lexan o de acero inoxidable - siste-
ma de encendido automatico sélo con vaso de encastre.

@ Mpubop AnA NpuroToBNEHMs Qpanne, KokTeiineld, copbeta u T.n.
OKpalUeHHbIii Kopnyc M3 NErKoro anloMUHMEBOTO CMAaBa, NMpeiaraeTca
B WCMOMHEHWN (O CTAaKaHOM M3 NieKCaHa WK U3 HeprkaBelowei ctany,
aBTOMaTuyeckas CucTemMa BKAloueHus, (pabaTbiBalollas Tonbko Mmpu
YCTaHOBNEHHOM CTaKaHe.

FRULLATORI FRAPPE

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHME
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITA BICCHIERE CUP CAPACITY
CONTENANCE DU VERRE ~ BECHERFASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD VASOS EMKOCTb CTAKAHA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YIAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKN

BECBPYTTO

FR/1G  FR/1P  FR/2G  FR/2P
300W 300+300W
230V/1N/50-60Hz

15000 rpm

0,8Lt.

220x200 330x220
x450h (mm) x450h (mm)
3Kg 5,6Kg
3,9Kg 6,7 Kg
510x210 510x360
x260h (mm) x260h (mm)
0,028 m’ 0,047m’



MODELLO MODEL

MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKNHOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

SPREMIAGRUMI AGR - AGRL

AGR AGRL

250W 300W

230V/1N/50-60Hz

1400 rpm

230x200 240x200

x345h (mm) x350/530h (mm)
6,3Kg 8,6Kg

7,7Kg 9,9Kg
310x250x380h (mm)

0,029 m?®

JUICE SQUEEZER

PRESSE-AGRUMES

ZITRUSPRESSE

EXPRIMIDOR

COKOBbIMWUMANKHW ANA LIUTPYCOBbLIX

O AGR: Spremiagrumi elettrico professionale in lega di alluminio verniciato -
vasca e filtro estraibili in acciaio inox - paraspruzzi removibile in policarbonato
alimentare bianco - doppia pigna in ABS alimentare.

AGRL: Spremiagrumi elettrico professionale in lega di alluminio verniciato
- azionamento e spegnimento automatici tramite |'utilizzo della leva premi-
frutta - vasca, filtro, pigna e paraspruzzi removibili in acciaio inox.

% AGR: Professional electrical painted aluminium alloy citrus juicer - remo-
vable stainless steel basin and filter - white food safe polycarbonate removable
spray quard - ABS food safe double cone.

AGRL: Professional electrical painted aluminium alloy citrus juicer - automatic
on/off by fruit juicer lever - stainless steel removable basin, filter, cone and spray
guard.

O AGR: Presse-agrumes électrique professionnel en alliage d’aluminium
peint - cuve et filtre amovibles en acier inox - couvercle de protection contre
les éclaboussures amovible en polycarbonate alimentaire blanc - double cone
en ABS alimentaire.

AGRL: Presse-agrumes électrique professionnel en alliage d’aluminium peint
- mise en marche et arrét automatiques par I'emploi du manche presse-fruits -
cuve, filtre, cone et protection contre les éclaboussures amovibles en acier inox.

Q AGR: Elektrische Profi-Zitruspresse in lackierter Aluminiumlegierung -
ausziehbare Wanne und Filter aus Inox-Stahl - abnehmbarer Spritzschutz aus
weiBem lebensmittelechtem Polykarbonat - doppelter Presskegel aus
lebensmittelechtem ABS.

AGRL: Elektrische Profi-Zitruspresse in lackierter Aluminiumlegierung -
automatische Ein- und Ausschaltung mit Hilfe des Hebel-Pressarms - Wanne,
Filter, Presskegel und Spritzschutz abnehmbar und in Inox-Stahl ausgefiihrt.

O AGR: Exprimidor eléctrico profesional de aleacion de aluminio pintado -
contenedor y filtro extraibles de acero inoxidable - protector de salpicaduras
extraible de policarbonato para alimentos color blanco - doble cono de ABS para
alimentos.

AGRL: Exprimidor eléctrico profesional de aleacién de aluminio pintado - en-
cendido y apagado automdticos mediante palanca para sujetar la fruta - conte-
nedor, filtro, cono y protector de salpicaduras extraible de acero inoxidable.

G AGR: TpodeccoHanbHas IneKTpuyeckaa COKOBbRKMMANKa AnA
LIMTPYCOBbIX M3 OKPALLEHHOTO ANOMMHWEBOTO CMNaBa, CbeMHble yala u
GUALTP n3 HepxaBetoLledl CTan, CbeMHblil OpbI3ro3alunTHbIi 6opTUK U3
6enoro nuiLeBoro nonnKkapboHata, ABOAHON BbKMMHOIA KOHYC U3 NULLEBOTO
ABC-nnactuka.

AGRL: MpodeccnoHanbHas snekTpuyeckas COKOBbIKMMANKa ANA LUTPYCOBbIX
W3 OKpaLIeHHOro anMUHWEBOro C(MNaBa, aBTOMaTUyeckoe BKIMIOUeHUe W
BbIK/IOYEHNE MPU HAKUMAHUM W OTMYCKAHW MPUKUMHOMO pbluara A
OpYKTOB, CbeMHble yalla, GunbTp, BbIKMMHOI KOHYC M 6pbi3ro3aLiuTHblil
OOPTUK U3 HepKaBeIOLLei CTanu.



ICE MINCER
BROYEUR A GLACE
EISZERKLEINER
PICADORA DE HIELO
NbAOAPOBUTEND

OTRG: Tritaghiaccio professionale per tritare il ghiaccio in scaglie sottili, adat-
to per preparare granite, cocktails, ecc. Struttura in lega di alluminio verniciato
- microinterruttore su leva - tramoggia in lega leggera - lama in acciaio inox
- espulsione ghiaccio a gravita.

TRGM: Rompighiaccio professionale per frantumare il ghiaccio, adatto per pre-
parare Caipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails, ecc. Struttura in lega di alluminio
verniciato - microinterruttore su coperchio - bicchiere e gruppo lame in acciaio
inox - sistema di frantumazione ghiaccio brevettato.

%TRG: Professional ice mincer to crush ice in thin chips, ideal for frozen drinks,
cocktails, etc. Painted aluminium alloy body - micro switch on lever - light alloy
hopper - stainless steel blade - gravity ice ejection.

TRGM: Professional ice crusher to crush ice to prepare Caipirinhas, Mojitos, Fro-
zen Cocktails, etc. Painted aluminium alloy body - micro switch on cover - stain-
less steel cup and blade unit - patented ice crushing system.

O TRG: Broyeur a glace professionnel pour broyer la glace en fines lamelles,
convient a la préparation de granits, cocktails, etc. Corps en alliage d’aluminium
peint - micro-contacts sur le manche - trémie an acier léger - lame en acier inox
- expulsion de la glace par gravité.

TRGM: Brise-glace professionnel pour concasser la glace, convient pour la
préparation de Caipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails, etc. Corps en alliage dalu-
minium peint - micro-contact sur le couvercle - verre et groupe de lames en
acier inox - systeme breveté de concassage de glace.

Q TRG: Profi-Eiszerkleiner zum Zerkleinern von Eis in diinne Splitter, geeignet
fiir die Zubereitung von Granitas, Cocktails usw. Rahmenstruktur in lackierter
Aluminiumlegierung - Mikroschalter auf Hebel - Fiilltrichter aus Leichtmetall
- Klinge aus Inox-Stahl - Schwerkraftausstof des Eises.

TRGM: Profi-Eishrecher zum Zerhacken von Eis, geeignet fiir die Zubereitung
von Caipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails usw. Rahmenstruktur in lackierter
Aluminiumlegierung - Mikroschalter auf Deckel - Becher und Messergruppe aus
Inox-Stahl - patentiertes Eiszerkleinerungssystem.

O TRG: Picadora de hielo profesional para deshacer el hielo en delicadas esca-
mas, se adapta para preparar granizados, cocktails, etc. Estructura de aleacidn
de aluminio pintado - microinterruptor en la palanca - tolva de aleacién liviana
- cuchilla de acero inoxidable - expulsion del hielo por gravedad.

TRGM: Picahielo profesional para quebrar el hielo, se adapta para preparar Cai-
pirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails, etc. Estructura de aleacién de aluminio pin-
tado - microinterruptor en la tapa - vaso y grupo cuchillas de acero inoxidable
- sistema de fragmentacién de hielo patentado.

G TRG: TpodeccuoHanbHblii U3MenbuuTeNb Nbda ANA NPUrOTOBNEHMA
NefAHOR KPOLUKM ANA KOKTelineid, rpaHuT 1 T.N. OKpalleHHblii Kopmyc 13
Nerkoro antoMIHNEBOTO CMNaBa, MUKPOBbIKNIOYaTeNb Ha pblyare, OyHKep 13
Nerkoro CnNaBa, HoX X HepXXaBetoLLeil CTann, rPaBUTALIMOHHOE BbITaNKINBaHe
FOTOBOTO /b/a.

TRGM: TpodeccuoHanbHblii  nbgoapobutens  ana  pasbuBaHua nbja,
MOXET MCMONb30BaTbCA ANIA NMPUrOTOBNEHUA KoKTeiinelt KaiinupuHbs,
MoxuTo, 3aMopoXeHHbIX KoKTelineil U T.n. OKpaLLeHHbIA KapKac U3 Nerkoro
aNMUHIEBOrO CMNIaBa, MUAKPOBBIKIOUATENb Ha KPbILLKE, CTaKaH 1 HOXeBOI
60K 13 HepXxaBeloLLeit CTanK, 3anaTeHToBaHHaA cucTeMa ApobaeHna nbaa.

TRITAGHIACCIO TRG - TRGM

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKNOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

NOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PESO NETTO

POIDS NET

PESO NETO

PESO LORDO

POIDS BRUT

PESO BRUTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

PAMEPbI
NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO
GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

TRG
300W
230V/1N/50-60Hz

1400 rpm

~120Kg/h

450x210
x430h (mm)

9Kg

103Kg

590x330
x250h (mm)

0,049 m’

TRGM

150W

900 rpm

210x230
x460h (mm)

4,2Kg

5,2 Kg

250x250
X520h (mm)




MULTIPLE GROUP
GROUPE MULTIPLE
MULTI-EINHEIT

GRUPPO MULTIPLO TFA3P SAPHBA KON

POTENZA POWER O Macchina per realizzare contemporaneamente pill lavorazioni composta da
FUISSANCE LTI 300+300+600W tritaghiaccio, spremiagrumi a leva e frullatore.

POTENCIA MOLLHOCTb . . - .. T i
TR FOTERETETY Struttura in lega leggera di alluminio verniciato - tre motori indipendenti - va-
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz sca, filtro e pigna spremiagrumi removibili in acciaio inox - frullatore dotato di
ALIMENTACION NOAKNIOYEHNE . . e . T . 3

o i due bicchieri in lexan intercambiabili per frullati e per frappé.

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 530x330x480h (mm)

DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT . : : : : : .

R e 20,2Kg % Multi-purpose appliance including ice crusher, lever citrus juicer and blen-
PESONETO BECHETTO der.

PESQL0RDg G Painted aluminium alloy body - three independent motors - stainless steel re-
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 23,4Kg . N . . .

PESO BRUTO BECEPYTTO movable basin, filter and citrus juicer cone - blender equipped with two inter-
DIVENSIONI IMBALLO changeable lexan cups for shakes and frappe.

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 610)(41 0X580h (mm)

S O Machine pour préparer simultanément plusieurs recettes avec broyeur de
VOLIVEEATTD glace, presse-agrumes a manche et mixeur.

PACKAGED VOLUME Corps en acier léger en aluminium peint - trois moteurs indépendants - cuve,
VOLUME DE L EMBALLAGE A . .. . .
V(E)REA(KUNGSVOLUME; 0,145 m’ filtre et cone presse-agrumes amovibles en acier inox - mixeur muni de deux
VOLUMEN DEL EMBALAJE verres en lexan, interchangeables pour la préparation a base de jus et frappés.

OBbEM YMAKOBKM

® Maschine zur gleichzeitigen Ausfiihrung mehrerer Arbeitsgénge, bestehend
aus Eiszerkleinerer, Hebel-Zitruspresse und Mixer.

Rahmenstruktur in lackierter Aluminiumlegierung - drei unabhdngige Motoren
- Wanne, Filter und Presskegel abnehmbar und in Inox-Stahl ausgefiihrt - Mixer
ausgestattet mit zwei Bechern aus Lexan, austauschbar fiir Mixgetranke und
Frappés.

O Mdquina para realizar simultaneamente varias elaboraciones compuesta
por picadora de hielo, exprimidor de citricos de palanca y licuadora.

Estructura de aleacion liviana de aluminio pintado - tres motores independien-
tes - contenedor, filtro y cono exprimidor de citricos extraibles de acero inoxi-
dable - licuadora dotada de dos vasos de lexan intercambiables para licuados

y frappé.

O Mpubop AnA OBHOBPEMEHHOT0 BbINOMHEHWA Pa3NMYHbIX TUMOB
00paboTKy, BKMIOYALLYIA NbAOAPOOUTEND, COKOBBIKIMANKY AIA LIUTPYCOBbIX
C NPUKIMHBIM pblyarom 11 6neHgep.

OKpaLLeHHbIi KOpMyC U3 Nerkoro anoMUHIEBOTO CMNaBa, TPU HE3aBUCUMbIX
ABUraTensd, CbeMHble Yalia, GuibTp, BbKIMHON KOHYC U3 HepxaBeloLLeil
cTanu, GneHdep OCHalleH ABYMA CMEHHbIMW CTakaHaMu W3 NeKcaHa AnA
KOKTeiineil n ppanne.




CENTRIFUGE
CENTRIFUGEUSE
ZENTRIFUGE

e CENTRIFUGA CFV30

O Macchina per realizzare centrifugati di frutta e verdura. Struttura in lega ~ porenza POWER
leggera di alluminio verniciato - espulsione automatica della polpa-bocca @75 P50 o 700W
mm per centrifugare mele intere - vasca, cestello e filtro in acciaio inox - filtro , uentazione POWER SUPPLY
estraibile con sistema di aggancio magnetico - motore asincrono ventilato aser- ~ BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
P . . . ALIMENTACION MNOAKNHOYEHNE
vizio continuo con protezione termica e freno motore. o sp:leo
La centrifuga ha un rendimento medio del 50%. Considerando che il contenitore st GESCHWINDIGKEIT 3000 rpm
scarti contiene 6 Lt. (7-8 Kg di prodotto) é possibile centrifugare 14-16 Kg di ~ VeLocom (OROCID
. . : . DIMENSIONI DIMENSIONS
prodotto prima di svuotare il contenitore. DIMERSIONS ST 240x380x490h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPbI
% . . . . . . PESONETTO NETWEIGHT
Fruit and vegetable centrifuge machine. Painted light aluminium alloy ~ pomsner NETTOGE WICHT 15,5 Kg
body - automatic pulp ejection - g 75 mm mouth to centrifuge whole apples ~ PBOM ™ BECHEID
f . . . . PESO LORDO GROSS WEIGHT
- stainless steel basin, basket and filter - removable filter with magneticlocking ~ pops grur BRUTTOGEWICHT 16,5Kg
system - asynchronous motor with continuous service fan, circuit breaker and ~ PesosruTo BECEPYTTO
motor brake DIMENSIONI IMBALLO PACKAGED DIMENSIONS
) . . L . . DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE  VERPACKUNGSABMESSUNGEN 400x280x500h (mm)
Average 50% centrifuge yield. Considering that the scrap container holds 6 litres  oiensions oeL EvBALAE — PAMEPbI YRAKOBKH
(7-8 kg of product) up to 14 - 16 kg. of fresh fruit - vegetables can be centrifuged ~ voLwmemBALLO PACKAGED VOLUME 0,056 m®
. . VOLUME DE ' EMBALLAGE VERPACKUNGSVOLUMEN m
before having to empty the container. VOLUMEN DEL EMBALAJE OBbEM YNAKOBKM '

VALORI MEDI INDICATIV] ** APPROXIMATE AVERAGE VALUES **
VALEURS MOYENNES INDICATIVES **  DURCHSCHNITTLICHE RICHTWERTE **
VALORES MEDIOS INDICATIVOS ** CNPABOYHbIE CPEAHUE 3HAYEHUNA **

O Machine pour centrifuger les fruits et les légumes. Corps en alliage Iéger
d’aluminium peint - expulsion automatique de la pulpe - bouche @ 75 mm
pour centrifuger les pommes entiéres - cuve, panier et filtre en acier inox - filtre

. N J "y MELE “GOLDEN” GOLDEN APPLES

amovible avec systéme de crochet magnétique - moteur asynchrone ventiléen  poyues cotoen APFEL GOLDEN 1,50 -
service continu avec protection thermique et frein moteur. MANZANAS GOLDEN SEIONINIOTTEL 5=
: : . o - ; 2=
La centrifugeuse a un rendement moyen de 50%. Sion sait que le récipient de o | T 170 E E
déchets contient 6 litres (7-8 kg de produits), il est possible de centrifuger 14 manzanasRepDEUCiOUS  ABMOKM“PER AENMILEC” SE
- 16 kg de fruits - Iégumes frais avant de vider le récipient. CAROTE CARROTS 2E
CAROTTES KAROTTEN 1,00 ==
ZANAHORIAS MOPKOBb £3
@ \aschine zur Herstellung von Obst- und Gemiisesaften. Rahmenstruktur ~ jvee o0 | pognestic L 210 2
. . .. . . . 7 25
in lackierter Aluminiumlegierung - automatischer AusstoR des Fruchtfleisches — naranas - Livones ATENSCHH, MUAMOHb * =
- Offnung @ 75 mm zum Zentrifugieren ganzer Apfel - Wanne, Einsatz und ﬁ:mi m::z:lf 120 EE

Filter aus Inox-Stahl - Filter ausziehbar mit Magnetkupplungssystem - pux e Z

Beliifteter Asynchronmotor mit Dauerbetrieb, Hitzeschutz und Motorbremse.
Die Zentrifuge hat eine durchschnittliche Leistung von 50%. Der Abfallbehalter
hat ein Fassungsvermdgen von 6 Litern (7-8 kg Produkt), demzufolge kénnen
14-16 kg frisches Obst - Gemiise zentrifugiert werden, bevor der Behalter
entleert werden muss.

O Méquina para realizar zumos de fruta y verdura. Estructura de aleacién livia-
na de aluminio pintado - expulsién automatica de la pulpa - boca de entrada de
75 mm @ para centrifugar manzanas enteras - contenedor, cesta y filtro de acero
inoxidable - filtro extraible con sistema de enganche magnético - motor asin-
crénico ventilado de servicio continuo con proteccion térmica y freno motor.

La centrifuga tiene un rendimiento medio del 50%. Considerando que el con-
tenedor de descarte tiene una capacidad de 6 litros (7-8 kg de producto) se
pueden centrifugar entre 14 y16 kg de fruta - verdura fresca antes de vaciar el
contenedor.

@ Vawna ANANPUrOTOBNEHNA GPYKTOBbIX M OBOLLHbIX COKOB. OKpaLLeHHbI
KOpMyC W3 Nerkoro anioMUHNEBOrO CMNaBa, aBTOMATUYeckoe BbiTanKnBaHue
NynbMbl, 3arpy30uHoe otBepcTie @ 75 MM ANA BbIKMMKM LieNbHbIX AGMOK,
CbeMHbI QUABTP € CUCTEMOII MArHUTHOTO KperneHns, BeHTUAUpyeMblit
ACUHXPOHHbIIA ABUTaTeNb HENpepbIBHOTO AeiCTBUA C TeMNOBON 3awiuToii n
TOPMO30M.

CpegHuit 06bem BbipaboTki LeHTpudyri coctasnset 50%. Takum obpazom,
T.K. eMKOCTb 1A cO0pa 0TX0Z0B BMeLLaeT 6 NUTPOB (7-8 Kr NpoayKTa), 310
no3gonaet obpabatbiBatb no 14-16 Kr ¢pyKTOB 4O ONOPOXKHEHMA EMKOCTU.

* Shucciati / Peeled / Epluchés / Geschalt / Pelados / QuuiieHHble 0T Koxypbl

** | valori sono riferiti all’utilizzo di prodotto fresco / Values refer to fresh product use / Les valeurs
se réferent a |'utilisation de produits frais / Die Werte beziehen sich auf die Verwendung von Frisch-
produkt / Los valores se refieren al empleo con producto fresco / laHHble npuBeaeHb B pacyeTe Ha
CBeXMe MPOAYKTHI




MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHME

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PASMEPbI NEYHOI KAMEPbI

CAPACITA TOAST

TOAST CAPACITY

CAPACITE DETOASTS
TOAST-KAPAZITAT

CAPACIDAD TOAST
BMECTMOCTb AN CAH/IBUYEN

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPBI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

10

TOSTIERETOP

TOP/3
2000 W

230V/1N/50-60Hz

320x230
x150h (mm)

3(n°

460x280
x250h (mm)

7,8Kg

9,1Kg

540x340
x330h (mm)

0,061 m’

TOP/6

3000W

320x230
x260h (mm)

6(n°

460x280
x360h (mm)

10,8 Kg

12,6 Kg

540x340
x450h (mm)

0,083 m*

TOASTER

TOASTEUR

TOASTER

PARILLA-TOSTADORA DE BANDEJA
TOCTEP

O Macchina per riscaldare pizze, panini, cibi precotti, hamburger, wiirstel,
toast farciti, piadine, ecc. Struttura in acciaio inox - funzionamento mediante
resistenze con tubi al quarzo - timer 0<-15 minuti.

% Pizza, sandwich, heat and serve, hamburger, hot dog, bread. etc. toaster.
Stainless steel body - resistance function with quartz tubes - 0 - 15 minute ti-
mer.

O Machine pour chauffer les pizzas, les petits pains, les aliments précuits, les
steak hachés, les saucisses de Francfort, les toasts farcis, les «piadine», etc. Corps
en acier inox - fonctionnement par résistances a tubes au quartz - minuterie 0
a 15 minutes.

Q Maschine zum Erhitzen von Pizza, belegten Broten, vorgekochten Speisen,
Wiirsten, gefiillten Toasts, Fladenbrot usw. Rahmenstruktur aus Inox-Stahl -
Betrieb mittels Widerstande mit Quarzrohren - Timer 0<15 Minuten.

O Mdquina para calentar pizzas, bocadillos, alimentos pre-cocinados, ham-
burguesas, wiirstel, emparedados, piadina (tortilla de pan dcimo), etc. Estruc-
tura de acero inoxidable - funcionamiento por medio de resistencias con tubos
de cuarzo - temporizador 0--15 minutos.

G Mpubop nana pasorpeBaHua nuuubl, OyTepbposoB, NuLeBbIX
nony$abpukatos, rambyprepos, COCUCOK, CaHABNYeN, nenetwek u T.n. Kapkac
U3 HepXaBelLleil CTanu, HarpeBaTeibHble 3MeMeHTbl C KBapLeBbIMUA
TpybKamu, Taiimep Ha 015 MUHYT.




TOASTER

TOASTEUR

TOASTER

TOSTADOR DE PAN CONTINUO

TOCTEP ANA NPUTOTOB/EHNA TPEHOK HEMPEPBIBHOTO JAEACTBUSA

O Macchina per tostare fette di pane a ciclo continuo. Struttura in acciaio inox
- tappeto di tostatura girevole in acciaio inox - camera di cottura rivestita in ma-
teriale isolante - motore autoventilato con riduttore incorporato - regolazione
velocita scorrimento tappeto di cottura - funzionamento mediante resistenze
con tubi al quarzo - accensione tubi a blocchi per meglio impostare il calore de-
siderato - ventola di dissipazione calore.

% Continuous bread slice toaster. Stainless steel body - rotating stainless steel
toasting mat - cooking chamber coated with insulating material - self-ventila-
ting motor with built-in gear motor - toasting mat sliding speed adjustment
- resistance function with quartz tubes - block tube power to better set required
heat - heat dissipation fan.

O Machine pour griller les tranches de pain en continu. Corps en acier inox -
tapis de grillage rotatif en acier inox - chambre de cuisson revétue de matériel
isolant - moteur auto ventilé avec réducteur incorporé - réglage de vitesse a
coulissement du tapis de cuisson - fonctionnement par résistances a tubes au
quartz - mise en marche avec tubes a blocages pour mieux programmer la cha-
leur voulue - ventilateur de dissipation de chaleur.

Q Maschine zum Toasten von Brotscheiben im Dauerzyklus. Rahmenstruktur
aus Inox-Stahl - drehbare Toastflache aus Inox-Stahl - Garkammer mit
Isoliermaterialbeschichtung - Motor mit Eigenbeliiftung und eingebautem
Getriebe - Einstellung der Toastflachen-Laufgeschwindigkeit - Betrieb mittels
Widerstande mit Quarzrohren - Blockeinschaltung der Rohre zur besseren
Einstellung der gewiinschten Hitze - Warmeableitungsventilator.

O Méquina para tostar rebanadas de pan en ciclo continuo. Estructura de acero
inoxidable - tapete giratorio de acero inoxidable para tostar - cdmara de coccién
revestida con material aislante - motor autoventilado con reductor incorporado
- requlacion velocidad deslizamiento tapete de coccion - funcionamiento por
medio de resistencias con tubos de cuarzo - encendido de tubos en bloques para
programar mejor el calor deseado - ventilador para disipar el calor.

0 Mpubop ana obxapusaHua xneba B HenpepbiBHOM pexume. Kapkac
3 HepXaBelweil CTanu, NOBOPOTHbIi 06XapOuHblii  KOHBeilep K3
HepXaBeloLleil (Tanu, XapouHas Kamepa 007MLOBaHA M30AUpYIOLLUM
MaTepuanom, CaMoBeHTUANPYEMbIN BUraTeNb O BCTPOEHHbIM PeayKTopoMm,
perynunpoBKa CKopocT! 06:apoyHOro KOHBeliepa, HarpeBaTeNbHble NeMeHTbI
C KBapLieBbIMU TpyOKamu, Mo6NI0YHOe BKHoYeHNe TPYOOK ANA ONTUMANbHOMO
3a/jaHuA TeMneparypbl, BeHTUNATOP ANA pacnpefeneHus Tenna.

TOSTAPANE CONTINUO
T0C-TOCS

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKNOYEHNE

DIMENSIONI TAPPETO COTTURA
COOKING CONVEYOR DIMENSIONS
DIMENSIONS DU TAPIS DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARFLACHE
DIMENSIONES TAPETE COCCION
PA3MEPbI APOYHOIO KOHBEAEPA

TEMPO DI COTTURA COOKINGTIME
TEMPS DE CUISSON GARZEIT

TIEMPO DE COCCION BPEMA NPUTOTOBAEHMA
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOU3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YITAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

TOCS
2660 W

230V/1N/50-60Hz

220%330 (mm)

75270 (sec.)

80360 (n°)

370x480
x340h (mm)

16 Kg

18Kg

560x420
x450h (mm)

0,106 m’

T0C

3000W

305x410 (mm)

100--360 (sec.)

150--480 (n°)

450x680
x390h (mm)

22 Kg

25Kg

720x550
x480h (mm)

0,190 m’




PE25/R

PE35/L - ]

PE5S0/M
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ELECTRICAL GRILLS
PLAQUES ELECTRIQUES
ELEKTROPLATTEN

PIASTRE ELETTRICHE PE - PV SHEKTPSECAE AT

O PIASTRE IN GHISA: Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova,
verdura, formaggi, toast farciti, panini, ecc.

Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa sabbiata, in grado di mante-
nere a lungo la temperatura - resistenze a contatto con le piastre per garantire
una migliore conducibilita - termostato 0+-300 °C - termostato di sicurezza -
piastra superiore autobilanciata - disponibili con piano di cottura liscio, rigato o
misto (meta liscio e meta rigato).

PIASTRE IN VETROCERAMICA: Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce,
uova, verdura, formaggi, toast farciti, panini, ecc.

Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in vetroceramica, in grado di rag-
giungere velocemente la temperatura impostata - termostato 0300 °C - ter-
mostato di sicurezza - piastra superiore autobilanciata - disponibili con piano di
cottura liscio o rigato.

%CAST IRON GRILLS: Meat, fish, egg, vegetable, cheese, toast, sandwich, etc.
heating appliance.

Stainless steel body - sanded cast iron cooking grill will lasting heat retention
capacity - contact resistance with grills to guarantee better conductivity - 0
- 300° C thermostat - safety thermostat - self-balanced upper grill - available
with smooth, lined or mixed cooking surface (half smooth, half lined).

PYROCERAM GRILLS: Meat, fish, egg, vegetable, cheese, toast, sandwich, etc.
heating appliance.

Stainless stell body - pyroceram cooking grill able to quickly reach the set tem-
perature - 0 - 300° C thermostat - safety thermostat - self-balanced upper grill
- available with smooth or lined cooking surface.

O PLAQUES EN FONTE: Machine pour cuire et chauffer la viande, le poisson,
les ceufs, les [égumes, les fromages, les toasts farcis, les petits pains, etc.

Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte sablée, en mesure de conserver
longtemps la température - résistances en contact avec les plaques pour garan-
tir une meilleure conduction - thermostat de 0 a 300°C - thermostat de sécurité
- plaque supérieure auto équilibrée - disponibles avec plan de cuisson lisse, ner-
vuré ou mixte (a moitié lisse et a moitié nervuré).

PLAQUE EN VITROCERAMIQUE: Machine pour cuire et chauffer la viande, le
poisson, les ceufs, les légumes, les fromages, les toasts farcis, les petits pains,
etc.

Corps en acier inox - plaque de cuisson en vitrocéramique en mesure d'atteindre
rapidement la température programmée - thermostat de 0 a 300 °C - thermo-
stat de sécurité - plaque supérieure auto équilibrée - disponibles avec plan de
cuisson lisse ou nervuré.

Q GUSSEISENPLATTEN: Maschine zum Garen und Erhitzen von Fleisch, Fisch,
Eiern, Gemiise, Kase, gefiillten Toasts, Broten usw.

Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus sandgestrahltem Gusseisen, in
der Lage, die Temperatur lange beizubehalten - Widersténde in Kontakt mit den
Platten zur Gewahrleistung einer besseren Leitfahigkeit - Thermostat 0+300 °C
- Sicherheitsthermostat - obere selbsttatige aushalancierte Platte - erhltlich
mit glatter, gerillter oder kombiniert (halb glatt, halb gerillt) ausgefiihrter
Kochflédche.

GLASKERAMIKPLATTEN: Maschine zum Garen und Erhitzen von Fleisch, Fisch,
Eiern, Gemiise, Kdse, gefiillten Toasts, Broten usw.

Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus Glaskeramik, in der Lage, die
eingestellte Temperatur schnell zu erreichen - Thermostat 0+300 °C -
Sicherheitsthermostat - obere selbsttdtige aushalancierte Platte - erhaltlich mit
glatter oder gerillter Kochflache.



ELECTRICAL GRILLS

PLAQUES ELECTRIQUES

ELEKTROPLATTEN

PLACAS ELECTRICAS

INEKTPUYECKWUE NIKTDI

MODELLO MODEL

MODELE MODELL PE25/R-L PE35/R-L
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 1700 W 2500 W
POTENCIA MOULIHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION TIOAKMOYEHUE

DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON

ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE 240x230 (mm) 350x230 (mm)
DIMENSIONES PLANO DE COCCION

PASMEPbI JKAPOYHOM MOBEPXHOCTI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR - SR

BEITSTEMPER ATUR 0+300°C

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABOYAS TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 340x360 450x360
DIMENSIONES PA3MEPbI x200/520h (mm) x200/520h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 18 Kg 25 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 20 Kg 27 Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 460x450 560x470
VERPACKUNGSABMESSUNGEN x300h (mm) x300h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YIAKOBKIA

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,062 m 0,079 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

O PLACAS DE FUNDICION: Maquina para cocer y calentar carne, pescado,
huevos, verduras, quesos, emparedados, bocadillos, etc.

Estructura de acero inoxidable - placa de coccion de hierro fundido arenado,
capaz de mantener por un periodo prolongado la temperatura - resistencias en
contacto con las placas para garantizar la mejor conductibilidad - termostato
0--300 °C - termostato de sequridad - placa superior autobalanceada - disponi-
bles con plano de coccidn liso, rayado o mixto (mitad liso y mitad rayado).

PLACAS DE VITROCERAMICA: Méquina para cocer y calentar came, pescado,
huevos, verduras, quesos, emparedados, bocadillos, etc.

Estructura de acero inoxidable - placa de coccion de vitrocerdmica, capaz de
alcanzar con rapidez la temperatura programada - termostato 0+-300 °C - ter-
mostato de sequridad - placa superior autobalanceada - disponibles con plano
de coccidn liso o rayado.

G YYT'YHHDIE MIUTBI: Mpubop Ana npuroToBNeHnA 1 pa3orpeBaHus MACa,
pbibbl, 0BOLLE, CbIPOB, CAHABUYE, byTepbpofoB 1 T.N.

Kapkac 13 HepxaBetoLLieid CTanu, XapoyHas NAuTa U3 YyryHa c neckoCTpyiiHoi
06paboTKoii, KoTopaA CMOCobHA COXpaHATb TeMno B TeueHue ANUTENbHOMO
BPeMeHy, HarpeBaTeNbHble 3NeMeHTbl, KOHTaKTUpylowue ¢ nAuTaMu
ana obecneyeHns nyyweii npoBogumocTir, Tepmoctar Ha 0300 °C
npefoXpaHUTENbHbIA  TePMOCTAT, BepXHAA MAMTAa C  aBTOMATUYecKoil
banaHcupoBKoI, NpeAnaraeTca ¢ rMaKoi, pudneHoil unn KOMOUHMPOBAHHOI
(HanonoBUHY rMajKoIA, HaNONOBUHY PUGNEHOIT) XKapOUHOI NOBEPXHOCTbIO.

CTEKNIOKEPAMUYECKAA NNUATA: Mpnbop ana npurotoBneHus u pa3orpeBaxus
MAca, pbl6bl, 0BOLLelA, CbIPOB, caHABuYeil, 6yTepbpogoB u T.N.

Kapkac 13 Hepa«aBeloLLieli CTanu, apouHas NOBEPXHOCTb U3 CTEKNOKepaMuKiA,
ObICTpoe HarpeBaHue [0 3aJaHHOI TemnepaTypbl, TepmocTar Ha 0--300
°C, npenoXpaHWTENbHbI TepMOCTaT, BEPXHAA MAWTAa C aBTOMATWYeCKoil
0anaHcMpoBKOW, MpeAnaraetcA ¢ rNagkoli WM pudneHoi KapouHoil
MOBEPXHOCTbIO.

PIASTRE ELETTRICHE PE - PV

PE50/R-L-M

3400W

230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

520%230 (mm)

620x360
x200/520h (mm)

33Kg

40Kg

690x450
x380h (mm)

0,118m*

PV35/R-L
2500 W

230V/1N/50-60Hz

360x230 (mm)

450x360
x200/520h (mm)

14 Kg

17 Kg

560x470
x300h (mm)

0,079 m*

PV50/R-L

3400W

230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

500x230 (mm)

620x360
x200/520h (mm)

21Kg

29Kg

690x450
x380h (mm)

0,118 m’

PV50/R
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ELECTRICAL - GAS CREPE MACHINE
CREPIERE ELECTRIQUE - A GAZ
ELEKTRO-GAS-CREPERIE

CREPIERE ELETTRICHE - GAS STEKTPANECKE. 13080 AL

O CREPIERE ELETTRICHE: Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa
con superficie multirighe antiscivolo - disponibili con una o due piastre di cot-
tura - termostato 0+-300 °C di regolazione temperatura su ogni piastra - piedini
regolabili - piastre doppie con funzionamento indipendente.

CREPIERE A GAS: Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa con su-
perficie multirighe antiscivolo - disponibili con una o due piastre di cottura - ali-
mentazione a G.PL., in dotazione kit metano - regolatore potenza fiamma con
otto posizioni - accensione con piezoelettrico - piedini regolabili - piastre doppie
con funzionamento indipendente.

% ELECTRICAL CREPE MACHINE: Stainless steel body - cast iron cooking
surface with multi-lined non-slip surfaces - available with one or two cooking
surfaces - 0 - 300° C thermostat - temperature adjustment on each surface -
adjustable feet - dual surfaces with independent operations.

GAS CREPE MACHINE: Stainless steel body - cast iron cooking surface with mul-
ti-lined non-slip surfaces - available with one or two cooking surfaces - L.PG.
powered with supplied methane gas kit - 8 position flame power regulator -
piezoelectric ignition - adjustable feet - dual surfaces with independent ope-
rations.

O CREPIERES ELECTRIQUES: Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte
avec surface a plusieurs nervures antidérapante - disponibles avec une ou deux
plaques de cuisson - thermostats de 0 a 300 °C de réglage de température sur
chaque plaque - pieds réglables - plaques doubles avec fonctionnement in-
dépendant.

CREPIERES AU GAZ: Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte avec surfa-
ce a plusieurs nervures antidérapante - disponibles avec une ou deux plaques de
cuisson - alimentation au G.PL., livré avec kit méthane - régulateur de puissance
de flamme a huit positions - allumage avec piézoélectrique - pieds réglables -
plaques doubles avec fonctionnement indépendant.

Q ELEKTRO-CREPERIEN: Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus
Gusseisen mit rutschfester Mehrfachrillenoberfléche - erhaltlich mit einer oder
zwei Kochplatten - Thermostat 0+-300 °C zur Einstellung der Temperatur auf
jeder Platte - verstellbare StiitzfiiBe - Doppelplatten mit unabhéngigem Betrieb.

GAS-CREPERIEN: Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus Gusseisen
mit rutschfester Mehrfachrillenoberflache - erhéltlich mit einer oder zwei
Kochplatten - LPG-Speisung, Erdgas-Kit im Lieferumfang - Flammenstarkeregler
mit acht Positionen - Einschaltung mit Piezoelektrik - verstellbare Stiitzfiie
- Doppelplatten mit unabhangigem Betrieb.

O MAQUINA PARA CREPES ELECTRICA: Estructura de acero inoxidable - placa
de coccion de hierro fundido con superficie multirayada antideslizante - dispo-
nible con una o dos placas de coccion - termostato 0--300 °C para la regulacion
de la temperatura de cada placa - pies requlables - placas dobles con funciona-
miento independiente.

MAQUINA PARA CREPES A GAS: Estructura de acero inoxidable - placa de coc-
cién de hierro fundido con superficie multirayada antideslizante - disponible con
una o dos placas de coccion - alimentacién con GPL, en dotacion kit para metano
- requlador de la potencia llama con ocho posiciones - encendido piezoeléctrico
- pies regulables - placas dobles con funcionamiento independiente.

(R400G2




ELECTRICAL - GAS CREPE MACHINE

CREPIERE ELECTRIQUE - A GAZ
ELEKTRO-GAS-CREPERIE

MAQUINA PARA CREPES ELECTRICA - GAS
INEKTPUYECKUE - TA30BbIE BIUHHULIbI

MODELLO MODEL
MODELE MODELL CRP
MODELO MOZEND

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 2000W
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/IN
ALIMENTACION NOAKTIOYEHHE /50-60Hz
CALORIE CALORIES

CALORIES KALORIEN

CALORIAS KAnOPYIM

CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE

ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO[) METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOR CKIKEHHOTO NPYIPOZIHOTO FA3A

ALACCIAMENTOGAS ~ GAS CONNECTION

RACCORDEMENT AU GAZ  GASANSCHLUSS

CONEXION AL GAS NIOZICOEAMHEHME TA3A

BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER

QUEMADORES TOPE/IKM

ACCENSIONE IGNITION

MISE EN FONCTION ANZONDEN

ENCENDIDO BKIOYEHME

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR L SYE
BEITSTEMPER ATUR 0+300°C
TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

TEMPO COTTURA COOKTIME

TEMPS DE CUISSON GARZEIT ~1-3
TIEMPODECOCCION ~ BPEMA MPUTOTOBNIEHYA

DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON

ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE 0350 (mm)
DIMENSIONES PLANO DE COCCION

PA3MEPbI KAPOYHO/! MIOBEPXHOCTI

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 350370
DIMENSIONES PASMEPbI x120h (mm)
PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 12 Kg
PESONETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 14 Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE 530x440
VERPACKUNGSABMESSUNGEN x280h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,065 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

O5bEM YAKOBKM

CRP2

4000W

400/3N
/50-60Hz

9 2x350 (mm)

710x370
x120h (mm)

23Kg

25Kg

760x460
x220h (mm)

0,077 m*

CREPIERE ELETTRICHE - GAS

CRP4

2750 W

230V/IN
/50-60Hz

@400 (mm)

400x470
x120h (mm)

16 Kg

18 Kg

530x530
x330h (mm)

0,093 m’

G JEKTPUYECKUE BNWHHULDI: Kapkac u3 HepxaBetowwein ctanu,
apoyHas NoBEPXHOCTb 113 UyryHa C NeckoCTpyiiHol 06paboTKoIA ¢ Haceukamu
MPOTUB CKOMbXeEHWUA, B WCMOMHEHWM C OJHOI WAM [BYMA KapouHbIMM
noBepxHocTAmMI, TepmocTaT Ha 0--300 °C anA perynampoBku Temnepatypbl
KaX[0ii KapOuHOIi NOBEPXHOCTM, Perynupyemble HOXKM, ABe He3aBUCUMO
paboTatoLLine XapoyHble MOBEPXHOCTH.

TA30BbIE B/IMHHULbI: Kapkac u3 HepxaBeloweil CTann, »apoyHas
MOBEPXHOCTb U3 UyryHa C NeckocTpyitHoi 06paboTKoli C Haceukamu NpoTuB
CKOMbXEHUA, B UCMOMHEHUM C OAHOI UK BYMSA apOUHbIMYU NOBEPXHOCTAMM,
paboTa Ha CKWKEHHOM MPUPOJHOM Tase, B KOMMJeEKTe ¢ OCHACTKOW A
paboTbl Ha MeTaHe, 8-MO3ULMOHHBIIA PErynATOP WHTEHCUBHOCTU MNAMeHH,
Mbe303NeKTPUYECKOe 3aXUraHue, perynupyemble HOXKM, ABe He3aBUCUMO
paboTaloLLe XapouHble NOBEPXHOCTH.

CRP42

5500 W

400/3N
/50-60Hz

@ 2x400 (mm)

810x470
x120h (mm)

29Kg

35Kg

960x540
x360h (mm)

0,187 m

CR400G1
3600 W

GPL - METANO

3.600 kcal/h
14.286 BTU/h

G20=0,34m’/h
G25=0,41m’/h

630/631 =
023 kg/h

1/2"G

N°1

N. 1
PIEZOELETTRICO

0+280°C

9400 (mm)

430x480
x270h (mm)

23Kg

26Kg

530x530
x330h (mm)

0,093 m?

(R400G2

7200W

3.600 + 3.600 keal/h
14.286 + 14.286 BTU/h

G20=10,34+0,34m’/h
G25=0,41+0,41m*h

630/G31 =
0,23+ 0,23 kg/h

N°2

N.2
PIEZOELETTRICI

9 2x400 (mm)

900x480
x270h (mm)

46Kg

52 Kg

960x540
x450h (mm)

0,233 m’

(R400G1
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HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG

H OT DOG w D3 ANMAPAT A1 NPUTOTOBJIEHWA XOI';'I-(J)].,rOI:gg

POTENZA POWER O Macchina per riscaldare e cuocere panini e wilrstel. Struttura in acciaio inox

T Ir-v1E(I)SlITlE£ETb 1100W - tre punzoni per riscaldare il pane - termostato 30+-90 °C - campana in vetro

ALIVENTAZIONE T con all'interno cestello inox per cottura wiirstel a bagno maria.

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION NOAKNIOYEHNE

TEMPERATURA DI LAVORO . . .

WORKING TEMPERATURE % Hot dog and bun heating machine. Stainless steel body - three bun heater

TEMPERATUREDETRAVEIEE 0+90°C punchers - 30 - 90° C thermostat - glass bell jar with internal stainless steel hot

BEITSTEMPER ATUR .

TEMPERATUR A DETRABAJO dog double boiler heater.

PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS h ( )

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 480x300x350h (mm . . . . .

DIMENSIONES PASMEPI O Machine pour chauffer et cuire les petits pains et les saucisses de Francfort.

i:g;‘;gﬂ NELVSE'S‘VLHT 10K Corps en acier inox - trois pointes pour chauffer le pain - thermostat de 30 a 90

PESO NETO BECHETTO 9 °C- cloche en verre avec panier inox a l'intérieur pour la cuisson des saucisses de

PESO LORDO GROSS WEIGHT Francfort au bain-marie.

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 1 Kg

PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS Q Maschine zum Erhitzen und Garen von Broten und Wiirsten.
IMENSIONS DE L' EMBALLAGE . .

L 540x350x380h (mm) Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - drei Stempel zum Erhitzen des Brots -

DIMENSIONES DEL EMBALALE Thermostat 30+-90 °C - Glasglocke mit Inox-Einsatz im Innern zum Garen von

PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
0,072m

Wiirsten im Wasserbad.

VERPACKUNGSVOLUMEN o . . .
VOLUMEN DEL EMBALAJE O Mdquina para calentar pan y salchichas. Estructura de acero inoxidable -
OBBEM YMAKOBKA tres punzones para calentar el pan - termostato 30--90 °C - campana de vidrio

con cesta interna de acero inoxidable para calentar salchichas a bafio maria.

G Mpubop Ana pasorpeaHua 1 npurotoBReHa bynouek u cocucok. Kapkac
U3 HepXxaBeloLLeid CTanu, TP WTbIpA ANA pa3orpeBaHna bynouek, Tepmoctar
Ha 30--90 °C, CTeKNAHHbIA KONNaK, BHYTPI KOTOPOro MOMeLLeHa KOP3IHKa U3
HepixaBeloLLeil CTanu AnA NPUroTOBNEHNA COCUCOK Ha napy.




HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG
ANMAPAT 1)1 NPUTOTOBJIEHWA XOT-A0r0B

O Macchina per riscaldare e cuocere wiirstel e salsicce - cottura rapida ed uni-
forme che conferisce ai prodotti il sapore e la colorazione tipica della cottura alla
griglia senza che sia necessario rigirarli manualmente - carcassa in acciaio inox -
rulli in acciaio inox AISI304 - resistenze elettriche corazzate poste allinterno dei
rulli - cassetto raccolta residui di cottura - 3 livelli di potenza di cottura.

% Hot dog and sausage heating and cooking machine - fast and even cooking
that confers products the flavour and colour typical of grilling without manual
turning them - stainless steel body - AISI304 stainless steel rollers - armoured
electrical resistances in rollers - cooking residue drip tray - 3 cooking power le-
vels.

O Machine pour chauffer et cuire les saucisses et saucisses de Francfort -
cuisson rapide et uniforme qui rend les produits savoureux avec la coloration
typique de la cuisson au grill sans avoir a les tourner manuellement - corps en
acier inox - rouleaux en acier inox AlSI304 - résistances électriques blindées a
Iintérieur des rouleaux - tiroir de collecte des résidus de cuisson - 3 niveaux de
puissance de cuisson.

Q Apparat zum Erhitzen und Garen von Wiirstchen und Bratwiirsten - das sch-
nelle und gleichmaBige Garen verleiht den Produkten den Geschmack und die
typische Farbung von Grillprodukten, ohne dass diese manuell gedreht werden
miissen - Gehduse aus Edelstahl - Rollen aus AISI304-Edelstahl - geschiitzte
Elektrowidersténde im Inneren der Rollen - Sammelbehalter fiir Grillreste - 3
Leistungsstufen zum Garen.

O Méquina para calentar y cocinar hot dog y salchichas - coccion rdpida y uni-
forme que confiere a los productos el sabor y la coloracién tipica de la coccion
en parrilla sin necesidad de darlos vuelta manualmente - carcasa de acero ino-
xidable - rodillos de acero inoxidable AISI304 - resistencias eléctricas blindadas
colocadas dentro de los rodillos - cajon de recoleccion de residuos de la coccion
- 3 niveles de potencia de coccion.

@ Mpubop AnA pasorpeBaHnA v NpUrOTOBNEHMA COCMCOK U Konbacok -
bbicTpoe u paBHomepHoe o6xapuBaHue, 6narofapa KOTOpoMmy MpoayKTbl
NPUHUMAKOT TUNUYHBIN BIWL NPUTOTOBAEHHBIX Ha rpune 6e3 HeobxogumocTh
NoBOPaunBaTh UX BpyuHylo - Kopnyc U3 Hepxasetolleli ctanu - Banku u3
HepxaBetowleit ctann AISI304 - ApmupoBaHHble TOHbl, pacnonoxeHHble
BHYTPY BaNKOB - NOAAOH ANA c60pa 0TXO/10B - 3 YPOBHA MOLLHOCTH.

POTENZA
PUISSANCE

POWER
LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKMOYEHNE
NUMERO RULLI NUMBER OF ROLLERS
NOMBRE DEROULEAUX ~ ROLLENANZAHL
NUMERO DERODILLOS ~ YWCII0 BATIKOB
LUNGHEZZA RULLI

ROLLER LENGTH

LONGUEUR DES ROULEAUX

ROLLENLANGE

LARGO RODILLOS

JUIMHA BATIKOB

DIAMETRO RULLI ROLLER DIAMETER
DIAMETRE DES ROULEAUX  ROLLENDURCHMESSER
DIAMETRO RODILLOS [NMAMETP BATKOB
NUMERO MAX WURSTEL

MAX NUMBER OF HOT DOGS

NOMBRE MAX DE SAUCISSES DE FRANCFORT
MAXIMALE WURSTCHENANZAHL

NUMERO MAX. DE SALCHICHAS

MAKC. Y1Cn0 KONBACOK

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YITAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

HOT DOG RW8

1,8 kW

230V/1N/50-60Hz

350 (mm)

025 mm

460x350%200h (mm)
11Kg

12Kg

590x440x270h (mm)

0,070 m’




DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPBI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKMI

PRESSAGELATO FG10

190x280x550h (mm)
2,5Kg

33Kg

250x210x510h (mm)

0,027 m

ICE CREAM PRESS
PRESSE-GLACE

EISPRESSE

PRENSADOR DE HELADO
MPECC )1 MOPOXXEHOIO

O Piccola pressa manuale con cui, utilizzando diversi bicchieri, si possono
ottenere spaghetti, tagliatelle o asparagi di gelato. Struttura in alluminio - bic-
chiere in lega speciale anodizzata - dotato di bicchiere per spaghetti.

Optional: bicchiere tagliatelle e bicchiere asparagi.

% Small manual press used with various nozzles to create spaghetti, taglia-
telle or asparagus shaped ice cream. Aluminium body - special anodised alloy
cup - equipped with cups for spaghetti.

Optional: Tagliatelle and asparagus cups.

O Petite presse manuelle qui permet d'obtenir des spaghettis, des tagliatelles
ou des asperges de glace en utilisant différents verres. Corps en aluminium -
verre en alliage spécial anodisé - muni de verres pour spaghettis.

Extras: verre a tagliatelles et verre a asperges.

Q Kleine Handpresse, mit der unter Verwendung verschiedener Becher Eis in
Form von Spaghetti, Tagliatelle und Spargel hergestellt werden kdnnen.
Rahmenstruktur aus Aluminium - Becher aus eloxierter Speziallegierung -
ausgestattet mit Becher fiir Spaghetti-Eis.

Optionals: Becher fiir Tagliatelle und Spargel.

O Pequefia prensa manual con la cual, empleando diferentes vasos, se puede
moldear el helado para obtener espaguetis finos o gruesos o esparragos de he-
lado. Estructura de aluminio - vaso de aleacion especial anodizada - dotada de
vaso para espaguetis.

Opcionales: Viaso espaguetis finos y vaso esparragos.

G HebonbLwoii pyuHoii npecc Npy NOMOLL KOTOPOT0, CMONb3YA pasnyHble
(TaKaHbl, MOXHO MONYYaTb MOPOXeHOe pasfyHblX Gopm Tuna “cnareTTu’,
“nanwa” un “cnapxa’. ANIOMUHIEBDBIA KapKac, CTakaH W3 CnewynanbHoro
(NNaBa C aHOANPOBaHIEM, OCHALLLEH CTakKaHOM A “cnareTTn”.
JononnumensHaa Komnnekmayus: CrakaH ANA MOPOXeEHOro Tuna “naniua”
11 CTaKaH A8 MOPOXeHOro Tuna “cnapxa’
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